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Lavendel, getrocknet
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Zucker und Lavendelbluten zerkleinern und mit der Butter
schaumig rahren

Ubrige Zutaten in die Buttermischung geben. Kurz verrtihren.

12 Papierférmchen in ein Muffinblech stellen, Teig einfullen

Bei 180° etwa 18-20 Minuten backen

Aus Puderzucker und Zitronensaft einen Guss herstellen

Muffins bestreichen und mit Lavendelbluten verzieren
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Rezept: Annette Riehle, Foto: Oswin Hodler

Pfeil, Washi, Photoframe via Canva: atcharanee, GiruStudio, Sparkelstroke
llustration & Gestaltung: Anne Retter | www.schopfergeist.com
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Wiir sind Angastelita, Linternahmerinnan und Landwirtinmnen.

Wl sinad Tachiarn, MGrsr wd Gooflmne:

Wlir sincl deiin negionales Metowed aus gang umterschiedlichen Frauen,
clie min pan Gameinsambooiten elen;
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Wlir weollon das eehaltan, was uns am Hoopen liegt und urs gleichaeitig wellessmbwickein,

= 'Wir ldrdarm unsers lobandige Gemainschalt mit gemeinsaman Aktlvititon - sportilich,
kreativ oder suf Redsen -

= Wir lprman gerne dazu und bilden uns weiter - ru diversen Thaman: Alterssichorung,
Exigtenegrindung. —

= Wi bringan wns olin und sind Boredt, mitzugesiaiten - gesallschaltikch, politisch,
praktisch, ...

Cardber hinaus setren wir wns B unsere  |@ndliche

Eulhwlandschalt esn. For Nachhaltigheit wnd regonle
Prochukte wd das kulturelis Laben aul dem Land

L andlick coniblick unbecchreiblich

Sohau unverbindiich vorbed, wir freuan wns!
Teming B Ansprechparinerinnen indest du aul unserer Wehsie

info@landfrauen-zollernalb.de

www.landfrauen-zollernalb.de




